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Des de 1984, a I'AQP de I'Escola Sant Gervasi
formem, qualifiquem, orientem i acompanyem
ales persones per a la seva insercié laboral i
la millora continua durant tota la seva vida
professional.

Gaudeix de la teva experiéncia
qualificadora!
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Durada: 50h Teleformacioé

Objectius del curs:

Objectiu general:

Identificar i aplicar les operacions
basiques de la industria alimentaria
caracteritzant els parametres que
defineixen una operacio, quantificant-los
i relacionant-los.

Objectius especifics:

Aplicar les bases cientifiques teoriques
per al desenvolupament de I'activitat.
Caracteritzar les particules solides,
definir els conceptes de fluidificaci6 i
transport pneumatic i els seus usos als
processos de la indastria alimentaria.
Realitzar les operacions de transmissio
de matéria en la produccio de la
industria alimentaria.

Realitzar les operacions de transmissio
de calor a la producci6 de la industria
alimentaria.

Realitzar operacions de modificacié del
tamany de particula en la producci6 de
la industria alimentaria.
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Operacions Basiques en la Industria

Alimentaria

Modul de formacio 1:
Conceptes fisicoquimics
fonamentals

Resultats d’aprenentatge:

CONEIXEMENTS /| CAPACITATS
COGNITIVES | PRACTIQUES

» Identificaci6 dels fonaments basics i
els processos tecnologics adequats
per a la produccid, I'envasament i la
conservacioé d'aliments
- Conceptes fisicoquimics rellevants per

a la produccio a la industria alimentaria
- Coneixements quimics i fisicoquimics
basics per a la fabricacié de productes
alimentaris
- Balances de matéria i energia d'un
procés industrial.

HABILITATS DE GESTIO, PERSONALS |
SOCIALS

« Rigor en la identificacio i definicio dels
processos tecnologics a la produccié.
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Modul de formacio 2:
Caracteritzacié de particules solides
fluiditzacio i transport pneumatic

Resultats d’aprenentatge:

CONEIXEMENTS / CAPACITATS
COGNITIVES | PRACTIQUES

» Caracteritzacié de les particules
solides establint-ne la formaii la
mesura

- Tamany
- Forma
- Importancia de la caracteritzacio de

particules solides a la industria
alimentaria.

» Descripcié del procés de fluidificacio i
els parametres que determinin el
procés
- Procés de fluidificacié
- Importancia per al transport a la

indastria alimentaria
- Parametres determinants en el procés
de fluidificacio.

HABILITATS DE GESTIO, PERSONALS |
SOCIALS

» Adquisicié d'eines aplicables a la gesti6
de conflictes.
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Modul de formacio 3:
Transferencia
de materia

Resultats d’aprenentatge:

CONEIXEMENTS /| CAPACITATS
COGNITIVES | PRACTIQUES

» Descripcié de les operacions de
transmissio de mateéria mitjancant el
moviment, controlant els parametres i
prevenint els riscos associats a
aquestes operacions

- Operacions de transmissio de matéria
mitjangant moviment (centrifugacio,
filtracio, premsat, barreja)

- Monitoratge dels parametres
determinants en les operacions de
transmissio de materia mitjangant
moviment.

Descripci6 de les operacions de
transmissié de matéria sense
moviment, controlant els parametres i
prevenint els riscos associats a
aquestes operacions

- Operacions de transmissié de matéria
sense moviment (destil-lacié, dilucio,
0smosi inversa)

- Monitoratge dels parametres
determinants en les operacions de
transmissié de matéria sense
moviment.

HABILITATS DE GESTIO, PERSONALS |
SOCIALS

* Interés en els processos de la indUstria
alimentaria.
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Operacions Basiques en la Industria
Alimentaria

Modul de formacio 4:
Transmissio
de calor

Resultats d’aprenentatge:

CONEIXEMENTS / CAPACITATS
COGNITIVES | PRACTIQUES

» Descripcié de les operacions de
transmissio de calor, controlant els
parametres i prevenint els riscos
associats a aquestes operacions

- Operacions de transmissié de calor
(escalfar, congelacio, evaporacio...)

- Monitorar els parametres determinants
a les operacions de transmissio de
calor.

» Descripcié del maneig d'equips
d'intercanvi de calor per efectuar
operacions de transferéncia de calor

- Formes de transmissié de calor i
manejar taulers de conductivitats
calorifiques dels materials usats

- Tipus d'intercanviadors segons
condicions de treball i aplicacions als
processos alimentaris.

HABILITATS DE GESTIO, PERSONALS |
SOCIALS

« Esperit critic

* Interés en els processos industrials de la
indastria alimentaria

» Responsabilitat en I'Gs d'equips de
generacid i intercanvi de calor.

Generalitat de Catalunya
Consorci per a la Formacié Continua
de Catalunya
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Operacions Basiques en la Industria
Alimentaria

Modul de formacio 5: Operacions basiques de modificacio
de tamany de particula

Resultats d’aprenentatge: HABILITATS DE GESTIO, PERSONALS |
SOCIALS
CONEIXEMENTS /| CAPACITATS R : .
COGNITIVES | PRACTIQUES  Interes en els processos industrials de la
industria alimentaria

» Responsabilitat en I'Gs d'equips de tall i

» Descripcioé de les operacions de
polvoritzacio.

modificacié de tamany de particula,
controlant els parametres i prevenint
els riscos associats a aquestes
operacions

- Operacions de madificacié de tamany
de particula (molta, tall, tamisat)

- Monitoratge dels parametres
determinants en les operacions de
modificacio de tamany de
particula.
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